
CARTE
DU RESTAURANT



À PARTAGER
CROQUETTES DE BŒUF PREMIUM avec mayo à la truffe 16,00

WOK DE LÉGUMES à la sauce teriyaki con mayo de trufa 18,00

GYOZAS DE POULET AU CURRY avec sauces ajoshio  18,00

DOIGTS DE POULET CROQUANTSavec Mayonnaise à la Moutarde et au Miel  
20,00 

STRACCIATELLA DE BURRATA PUGLIESE avec tomates cerises confites, fraises 
et pesto de pistache sucré 24,00 

FALAFEL DE POIS CHICHES ET LENTILLES avec hummus Har Bracha, tahini et 
pain pita 22,00

NACHOS À LA NUMA farcis de Fromage, servis avec Guacamole et Sauce Piquante 
22,00

ARTICHAUTS CONFITS avec œuf à basse température, crème de poireaux et 
copeaux de parmesan 24,00

CALAMAR À L’ANDALOUSE  avec aïoli de mangue et coriandre 24,00

MOULES À LA FAÇON ASIATIQUE  avec Lait de Coco, Cacahuètes et Cumin 26,00

LANGOUSTINE EN TEMPURA avec sauce TNT 26,00

JAMBON IBÉRIQUE coupé à la main avec toasts de pain de cristal et tomate 42,00

SALADES

SALADE CAESAR AU POULET À LA CORÉENNE avec copeaux de parmesan, avo-
cat, chou kale, tomates cerises, chips de pancetta et notre sauce Caesar 22,00

SALADE GRECQUE avec feta marinée à l’aneth, olives kalamata, tomates cerises, 
concombre, oignon rouge, tzatziki et vinaigrette méditerranéenne 24,00

SALADE DE CREVETTES CROUSTILLANTES avec mangue, papaye, mélange de 
salades, bok choy, carotte, germes de soja, coriandre et notre vinaigrette thaï 
26,00



BAR À CRU
CÉVICHE DE BAR avec mangue, fraises, avocat, oignon rouge, mâche, lait de 
tigre et une touche de dashi 24,00

TARTARE DE THON AKAMI BALFEGÓ avec mayo au sambal, avocat avec
shichimi togarashi 26,00 
+ cucharita caviar osetra € 8,00

CARPACCIO DE FILET D’ANGUS avec stracciatella de burrata à la truffe, 
roquette, tomates cerises confites et pain carasau 28,00

BAR À HUÎTRES
HUÎTRES DANIEL SORLUT nature (pièce) 6,50

HUÎTRES DANIEL SORLUT  avec mangue, fruit de la passion, 
gingembre, coriandre et lait de coco  (pièce) 8,50

COIN CAVIAR
CAVIAR OSETRA NATUREL 30gr    105,00

CAVIAR OSETRA FUMÉ 30gr   135,00

PAELLAS
MINIMUM 2 PERSONNES, PRIX PAR PERSONNE

PAELLA DE POISSON ET FRUITS DE MER avec ail, persil et zeste de citron
vert frais 28,00

PAELLA DE HOMARD ET CREVETTES ROUGES avec salmorreta de chipotle aux 
amandes et aïoli au citron vert 44,00

PAELLA DE PICAÑA WAGYU avec petits cèpes et aïoli à la truffe 38,00



NUMA STREET

PAD THAI nouilles de riz avec légumes, omelette, cacahuètes et piment doux  
 POULET  26,00 CREVETTES  28,00  
 MIXTE  28,00 TOFU 26,00

NUMA BURGER SMASH 200g de bœuf maturé servi sur pain brioché avec bacon, 
fromage Monterrey Jack, oignon grillé, sauce BBQ et tomate 24,00

POKE BOWL  avec riz, avocat, edamame, mangue, oignon rouge, goma wakame et 
sauce tentsuyu  
 THON  34,00  SAUMON  28,00         TOFU 26,00

CURRY MALAYSIEN avec une touche de fruit de la passion vindaloo, lait de coco, 
basilic asiatique et noix de cajou frites

 POULET  26,00 CREVETTES  28,00  
 MIXTE 28,00  TOFU 26,00

TACOS DE POISSON tacos de bar pané avec oignon rouge, chou, avocat, maïs, 
coriandre, citron vert, mayo au chipotle, sauce ranch et guacamole 28,00

PÂTES
TAGLIOLINI  ALLA BOLOGNESA   22,00 

SPAGHETTI A LA CARBONARA avec guanciale, parmesan et une touche de truffe 
24,00

TAGLIOLINI MARE E MONTI avec crevettes, champignons, crème de truffe et une 
touche de crème  28,00

SPAGHETTI  AUX FRUITS DE MER  avec moules, palourdes, calamars, crevettes 
rouges et tomates cerises   38,00

PENNE AU PESTO GENOVESE avec stracciatella de burrata italienne   26,00



GRILLADES AU CHARBON
TOUS LES PLATS SONT SERVIS AVEC LEUR GARNITURE

VIANDES

 POULET PAYSAN mariné avec des épices andines 28,00

TRAVERS DE PORC glacés à la bulgogi coréenne 38,00

PICAÑA DE WAGYU ANGUS avec une touche de chimichurri vert brésilien 42,00

RIB EYE  ARGENTINE  au sel rose de l’himalaya 38,00

 FILET D’ANGUS AMÉRICAIN glacé à la sauce buffalo 46,00

POISSONS ET FRUITS DE MER

 BAR avec huile fumée, ail et persil 34,00

 POULPE GRILLÉ avec Purée de Pommes de Terre et Aïoli au Kimchi 38,00

 SOLE TEMPURA ET FURICAKE SAUCE BALINAISE au citron vert, soja, noix,   
 gingembre et coriandre  42,00
 
 CASSEROLE DE CREVETTES TIGRÉES EN SAUCE AJIACO AVEC LAIT DE   
 COCO, CACAHUÈTES GRILLÉES ET RIZ BASMATI
 88,00 (pour 2 personnes)

SI VOUS SOUFFREZ D’UNE INTOLÉRANCE OU D’UNE ALLERGIE, 
NOUS VOUS PRIONS QUE VOUS EN INFORMIEZ NOTRE PERSONNEL

IVA nclus 
Ali oli 3,00  · Olives 1,50 · Pain 1,50 

Prix en Euros (€)

EXTRAS
PATATE DOUCE  6,00

LÉGUMES WOK TERIYAKI  6,00
SALADE MIXTE  6,00

FRITES  6,00

SAUCES
SAUCE AUX CHAMPIGNONS ET FRUITS  4,00

SAUCES AU POIVRE 4,00
CHIMICHURRI BRÉSILIEN  4,00


